Tel.: 089.21019697
Donnerstag, 13.08.2026

Tageskarte (11:30 bis 15:00 Uhr)
Menu 1
Gefilite Auberginenhalfte mit Chili con carne & Feta an Salatbouquet

10,90
mit Minestrone (vegan) oder Salat als Vorspeise

13,90
Meni 2

Kartoffel-Gnocchi mit Artischockenherzen, getrockneten Tomaten, Friihlingslauch, Rucola-Pesto & Parmesan
9,90
mit Minestrone (vegan) oder Salat als Vorspeise

12,90
Salate

Gebratene & getruffelte Pfifferlinge an bunter Salatvariation mit Balsamico-Dressing

14,90

Crispy Lachsfilet-Streifen im Pankow-Mantel auf bunter Salatvariation mit Limetten-Orangen-Dressing & Sweet-Chilli-Dip

16,90

Kaiser Otto Salat mit frischem Obst, zu Datteln, gerdsteten Kirbiskernen & Walniissen (vegan)
11,90
- mit hausgemachten Falafel & Erbsen-Minze-Creme (vegan)
13,90
- mit Huhnchenbrustfiletstreifen
15,90
- mit Streifen von der argentinischen Campo Beef Rinderlende

20,90

Ceaser Salad mit Croutons & Parmesan
9,90
- mit gegrillten Hilhnchenbrustfilet-Streifen
13,90
- mit mit Streifen von der argentinischen Campo Beef Rinderlende

18,90

Vegane Gerichte

Marokkanisches Tajine mit Kichererbsen, SiZkartoffeln, Karotten, Zucchini & Bulgur



12,90

Gegrillte Tofu-Ecken & Wok-Gemuse in Mango-Limetten-Kokos-Sauce, dazu Koriander-Reis

12,90

Linguine ,Bolognese” mit Rote Linsen-Gemuse-Ragout, Frihlingslauch, Kirschtomaten & Rucola

12,90

Hausgemachte Falafel mit Erbsen-Minze-Creme & Gemuse-Cous-Cous

12,90

Weitere Gerichte

Gefillte Paprika mit Feta & Gemiise-Cous-Cous an Tomaten-Sauce & Salatbouquet

12,90

Gratinierter Ziegenkase mit Thymian & Honig an lauwarmem Rote-Linsen-Gemiise-Salat

13,90

XXL Cheese-Burger: Saftig gegrillter Burger (180 g), Bergkase, karamellisierte rote Zwiebeln, Salat, Tomate, Gewurzgurke & Pommes Frites
(mit SuRkartoffel-Pommes plus 1,50)

14,90

Fajitas: Rindfleischstreifen & Gemuse in Rotwein-Sauce, dazu Koriander-Reis

14,90

Karibischer Hilhnchenschenkel mit Paprikastreifen & Kidneybohnen in Ananas-Curry-Sauce, dazu Basmatireis

13,90

Crispy Buntbarschfilet im Tempurateig-Mantel auf Rotem Thai-Curry mit Wok-Gemuise & Basmati-Reis

13,90

Hausgemachte Calamari-Ringe mit Alioli & Pommes Frites

13,90

Dessert

Gateau au chocolat (glutenfrei) an Himbeer-Spiegel & Vanille-Eis

7,90

Falls Ihr unter Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden solltet: Sprecht uns gerne wegen Allergenen & Zusatzstoffen an.
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